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Escandallo de platos y fijación de precios   
Casos generales de la restauración. 

Jose Ignacio González Gómez  
Departamento de Economía Contabilidad y Finanzas - Universidad de La Laguna 

www.jggomez.eu 
 

 Basado en jggomez18_19 Hotel Cadena San Marco          s V.23 

1 Enunciados 

1.1 Caso: escandallo y precio para Lasaña de Carne 

El jefe de cocina nos rellena la siguiente plantilla con información técnica relaciona con la 
receta descrita 

 
Se pide  

1. Terminar la ficha de escandallo del producto, rellenando las celdas con fondo 
amarillo. 

2. En base a los cálculos anteriores se pide fijar el precio del producto según los 
métodos: Método precio mínimo según estándar de restauración, Método Hubbart 
o  % sobre Food Cost y Método del multiplicador  (del 3) o coeficiente de venta para 
lo cual se facilita la plantillas correspondientes. 
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1.2 Caso: escandallo y precio para Tortilla Española 

El jefe de cocina nos rellena la siguiente plantilla con información técnica relaciona con la 
receta descrita 

 
Se pide  

1. Terminar la ficha de escandallo del producto, rellenando las celdas con fondo 
amarillo. 

2. En base a los cálculos anteriores se pide fijar el precio del producto según los 
métodos: Método precio mínimo según estándar de restauración, Método Hubbart 
o  % sobre Food Cost y Método del multiplicador  (del 3) o coeficiente de venta para 
lo cual se facilita la plantillas correspondientes. 
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1.3 Caso: escandallo y precio para Hamburguesa Plus  

El jefe de cocina nos rellena la siguiente plantilla con información técnica relaciona con la 
receta descrita 

 

Se pide  

1. Terminar la ficha de escandallo del producto, rellenando las celdas con fondo 
amarillo. 

2. En base a los cálculos anteriores se pide fijar el precio del producto según los 
métodos: Método precio mínimo según estándar de restauración, Método Hubbart 
o  % sobre Food Cost y Método del multiplicador  (del 3) o coeficiente de venta para 
lo cual se facilita la plantillas correspondientes. 
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2 Solución 

2.1 Solución Lasaña de Carne 
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2.2 Solución Tortilla Española 
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2.3 Solución Hamburguesa Plus 
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